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Mevkii (Mevkii, adresi + Google
map Uzerinde gosterilebilir)

Oykiisii (Neden cekim
yarattigini aciklayan kisa
oykusi)

Fethiye mutfagi kentin tarihsel siireg icinde yasadigi cok
kaltirli yasam ve yorenin zengin florasinin sagladigi
olanaklarla bigcimlenmis 6zeliklere sahiptir.

Yorede dogal olarak yetisen otlarin genellikle siitle ve soganla
kavrularak ya da yumurta ile karistirilarak yapilan yemekler
benzerlikler gostermektedir. Keskek, tarhana, borek, et ve
ciger kavurma, Arap as! gibi yemekler ise Anadolu’nun hemen
her bolgesinde oldugu gibi, bulundugumuz cografyanin flora
ve fauna oOzelliklerinden kaynaklanan kiclk lezzet farklariyla
sofralarin bas tacidir.

Corba tiirii yemeklerden; Olemeg corbasi ve Dingil corbasi,
sulu ve diger cesit yemeklerden; yumurta bohgasi, arabasi, etli
ve bulgurlu patlican, Babadag keskegi, Sebze ve ot yemekleri,
domatesli bulgur, sindlirme, legen boéregi, dondiirme gibi bazi
yemeklerde yérenin meshur yemekleri arasinda yer
almaktadir.

Fethiye yoresinin bir¢ok sa¢ béregi de meshurdur bunlardan
bazilari, katmer, otlu bérek vb. borek ¢esitleri. Bunlarin disinda
tandir, bazlama tlirli ocakta pisirilen bir¢ok borek ve ekmek
tlrt de yapilmaktadir.

Yorik kiltirindn mirasi olan bu tarihi yore yemekleri gelenegi
genellikle koyluler tarafindan devam ettirilmekte ve digiin,
bayram gibi 6zel glinlerde diizenlenen térenlerde katilimcilara
sunulmaktadir.

Ulagim / yol durumu (Ulasim -
yol durumu verileri. Nasil
ulasilabilir?)

Ozel / kiralik arag

Seyahat acentesi tur organizasyonu
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Yiiriiyiis - bisiklet
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verileri
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Sahip oldugu gevre degerleri ve

7 ozellikleri
3 Yakinindaki yeme igme tesisleri
ve oOzellikleri
9 Yakinindaki konaklama tesisleri
ve oOzellikleri
Yakinindaki ilk yardim ve saghk
10 C
merkezlerinin erisim bilgileri
Yakinindaki Spor ve eglence
11 e
tesisleri ve ozellikleri
Yakinindaki aligveris olanaklari
12 o L
ve oOzellikleri
13 Yore halkinin ba.kl.sl' sahiplenisi Yore halki kismen sahiplenmistir.
ve koruma - gelistirme g¢abasi
14 Ilglngos.te.ren kesimler, ?l.yaretgl Yore halki, 6zel ginlerde torenlere katilanlar
/ tuketici sayisi ve profili
15 Ziyaret / kullanim / tiiketim
icin en uygun sezon
UFELEMEG: (ufalamac, 6glemec) Yag kavrulur, sonra su ve tuz
katilir, un tfelenir, kiiclik topaklar halinde tencereye konur on
dakika pisirilir, servise hazirlanir.
DINGIL: Yag kavrulur, bulgur katilir, biraz boscalanir, daha
sonra su katilir, bulgur yerine misir unu katilir. Serviste tizerine
nerdek (nardek) dokiliirse daha giizel olur.
AS: Bu giinki adi bulgur pilavi olan yemek icin 6nce su isitilir,
sonra icerisine bulgur katilr, yag kavrularak tizerine dokalar.
SUTLU CORBA: Isitilan suya bulgur konularak kaynatilir, un ile
sut karistirilarak pismekte olan yemege ilave edilir. Servise
hazir duruma gelir.
BULAMAG: Once siit ile un cirpilir, atese konur, agir ateste
kaynatilir, seker veya tuz istege bagh olarak konulabilir.
Tabaklara konularak sogumaya birakilan bulamac soguduktan
sonra servis yapilir.
SUTLAG: Diger bir adi soguk canak olan tatli, daha ¢ok diigiin
ve dualarda pisirilir. Once siit ve su atase konularak isitilir ve
16 | Kayda deger diger ozellikleri piring ilave edilir. Kaynama asamasinda koyulastirmak icin bir

miktar siite nisasta ezilerek karistirilip ilave edilir, biraz daha
kaynatilir, sekeri atilir ve tabaklara konulup sogumaya birakilr.
DIRITME : Bilhassa yagmurlu havalarda pisirilir ve komsulara
da ikram edilerek yenilir. Tencereye nohut, fasulye , bugday
konulur, 1sitmaya baslanir. Bol sulu olan diritmeye istege bagl
olarak nerdek, limon ve biber ilave edilir ve servis yapilir.
HOSAF: Elma kurusu (KAK), Uziim kurusu, Erik kurusu, istege
bagh olarak armut ve kayisi kurusundan da yapilan hosaf su ile
kaynatilarak seker ilave edilir ve sogutularak servis yapilir.
ARABASI: Un kavrulur su ile eritilir, haslanmis tavuk kiiglik
parcalara ayrilarak tencereye katilir, sonra haslanmis fasulye
ilave edilir, bir miktar pisirilerek servis yapilir.

DUTMAG: Digiin ve dualarda yapilan dutmag; az pismis yufka
ekmegi inci ince kiyilir, 1sitilan yag harmanlanarak kiyiimis
ekmegin lzerine dokilir, sonra seker ve sudan hazirlanan
surup harmanlanip kiyilmis ekmege dokulir ve kanistirilir,
Uzerine fistik, ceviz susam kavrulup ezilir, istege gére




FTSO TURIZM VARLIKLARI ENVANTERI — TURISTIK CEKiM MERKEZi TANITIM FORMU

baharat karistirilir ve dutmacin tizerine dokdlir servis yapilr.
SUTLU KABAK: Kabak ateste suyla biraz pisirilir, pisen kabak
ezilir, Gzerine st ilave edilir, bir miktar daha isitilir, seker ilave
edilir, tabaklara konmadan 6nce tuz ilave edilir. Kaynamadan
once tuz konulursa sit kesilir ve istenilen elde edilemez.
Sogutularak yenilen Sutlii kabak diigiin ve dualarin
vazgecilmez tathsidir.

Farkllik derecesi (Turistler bircok Ulusa.l veya uluslararasi 6neme sahip bir gekiciligi a
segenede sahip oldugunda, yeni ve temsil eder
farkli bir evre sunan bir varis yeri Pazardaki benzer az sayidaki merkezlerden biri olan 3
17 segerler. Farklilik, turistik (riind cekim
"satmak icin kullanilan” nihai 6zellik Piyasadaki ortalama gekiciligi temsil eder 2 X
olabilir. Diger benzer ¢ekim
merkezleriyle karsilastirmasi icin dort | En ok gevresindeki topluluklardan gelen ziyaretgilere 1
noktali bir Glcek) hizmet veren bir cazibe merkezini tanimlar.
. Ustiin 5
Kalite -
(Fiziksel gériiniim, isletme prosediirleri, | Vi 4
18 mU§f€f;l mem.rlunl‘)./et/ Ye b/.r ‘tur/zm Ortalama 3 X
kaynaginin diger 6zelliklerini
degerlendirmek icin bes puanlik objektif | SGyle béyle 2
bir genel degerlendirme.
g g ) Kalitesiz 1
Cekim giicii — cazibe Cazibe, ¢ok devletli, ulusal veya uluslararasi bir a
(6nemli bir ekonomik getiri elde etmek pazardan cekilme potansiyeline sahiptir
icin yeterli ziyaret¢i cekebilir mi? Cekme | Cazibe, bélgedeki biiyiik bir metropol alanindan 3
19 glici, cekim merkezini ziyaret etmek ¢ekilme potansiyeline sahiptir
icin belirli bir mesafeye seyahat edecek | Cazibe, bélgedeki turistleri cekme potansiyeline 2 X
turist sayisi ile olctltir. Dort puanlik bir | sghiptir ancak bolgedeki belli bash sehirlerden degil
Slgek.) Cazibe, cogunlukla yerel topluluktan ve bitisik 1
alandan cekecektir.
Turistik cekim giiciinii
20 olusturan ozellikleri — giiglii e Yerel lezzet olmasi,
yonleri ¢ Dogal malzemelerden yapilan yemekler olmasi,
e Restoranlarda Fethiye’de 6zgil yore mutfagi 6rneklerinin
Gelismesini engelleyen sunulmamasi.
orunlar ve yetersizlikleri — e Yore mutfagi konusunda arastirmalarin yetersiz olmasi,
21 |S | t likl Y tfagi k d t I t I
zayif yonleri e Deniz lrlinlerinin yore kiiltirinde dnemli yer almasina
karsin, yore mutfagi trlinlerinde yer verilmemesi.
Gelisimi ve ¢cekim ozelligini L . . .
22 ? ¢ & e Gastronomi turizminin yeni bir akim olarak gelismesi.
arttiran firsatlar
23 Gelisimi ve ¢cekim ozelligini e Yeni kusaklarin geleneksel yerel mutfaktan uzaklasmasi.
azaltan tehditler (Fast food etkisi)
Cevre, manzara Estetik
e g e . Aileyi ve arkadaslarini ziyaret etmek, koklerini .
Seyahat gidiisii (motivasyonu) v g 3 Aidiyet
o L . bulmak, arkadaslik
(Turistlerin belirli bir kaynadi ziyaret =
" etmelerinin bes nedeni ve cekim Kiiltiirel nedenlerden, egitim programlarindan Bilgi X
merkezi icin ziyaretcilerin motivasyonu | dolay.
en iyi tanimlayan bir yanit, Ziyaretciler kagis, kum ve giines, gerginlik .
y y yanit) yaretgiler kagis giines, gerg Dinlenme
azaltma istiyor.
Ego gelistirme, sosyal taninma, statii ve prestij Statii
arayisi.
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Ekolojik ve siirdiiriilebilir
25 . . Uygundur
turizm agisindan uygunlugu
A - Hazir B — Neredeyse C - Potansiyel
26 |Genel degerlendirme Hazir Hazir
X

SONUGC:

¢ Fethiye mutfagi, Fethiye ve Seydikemer bélgesi turizmi icin diisiik cekim glicline sahip turizm
¢cekim merkezlerinden biridir.

e Kiymet takdiri belirleme anketleri sonucunda, Genel Siralamada 101 ¢ekim merkezi arasinda
88. ve kiiltiirel ve tarihsel degerler dizininde 41 merkez arasinda 36. sirada yer almasinin
nedeni ¢ekim, farklilik ve kalite gostergelerinin diger merkezlere oranla daha diisik degerde
olmasiyla agiklanabilir.

e Fethiye mutfagi yurt ici ve disindan dogrudan turist getirebilecek glice sahip degildir. Bu ozelligi
ile tamamlayici cekim giicline sahiptir. Ancak, gelistirilmesi halinde bolgeye tatil amaciyla
gelen turistlere sunulabilecek bir gastronomi etkinliginin unsuru olabilir.

¢ Yapilan Swot analizi sonrasinda Fethiye mutfagi 6nceligi olmayan ¢ekim merkezi olarak
degerlendirilmistir.

e Asagida saptanan oneriler dogrultusunda yapilacak iyilestirme calismalari ile, Fethiye
mutfaginin daha fazla turizm g¢ekim glicli yaratacagi ve bolge ekonomisine katkisinin daha fazla

27 olacagi dustnilmektedir.

ONERILER:

e Yore mutfagina iliskin kapsamli arastirma ¢alismasi yapilmalidir.

o Fethiye’de hakim yorik kiltiri ve deniz kiltlirliniin yore mutfaginin tanitiimasinda birlikte
degerlendirilmesi gereklidir.

e Yoresel mutfak Grlinlerinin sunuldugu restoran isletmeleri tesvik edilmelidir.

e Yoruk cadirlari ve konaklama isletmelerinde yerel mutfak trlinlerine yer verilmesi ve misafir
reaksiyonlarinin degerlendirilmesi yararli olacaktir.

o Turistik restoranlarda yoriik geleneginden gelen yore yemeklerine ilgi olmadigi i¢cin mendlerde
yer verilmedigi beyan edilmektedir. Deniz uriinlerinden yapilan yemeklerin yerel 6zelligi ve
Akdeniz gelenegi vurgulanarak bu sorun asilabilir.

e Meniilerde yerel cam bali, tahin, Kaya nohudu, Kaya inciri gibi yerel gastronomi Girlinlerin
kullanildiginin vurgulanmasinin, Fethiye mutfaginin gelistiriimesi ve tanitiimasinda yararli
olacagi dusinlilmektedir.




