MUGLA iLi ZEYTINCILIGININ VE ZEYTINYAGI KALITESININ GELISTIRILMESi PROJESI

1- GiRisS

ilimiz dogal giizellikleri, tarihi ve kiiltiirel zenginlikleri ile Glkemiz turizmine katkis,
mermer, kémiir gibi yerel varliklar yaninda tarim énemli bir yere sahiptir. Tarimsal Griinlerde de
zeytin, bal, 6rtii alti domates yetistiriciligi, nar, narenciye ve su uriinleri dnde gelmektedir.

Zeytin agaci 6000 yillik gegmise sahip bir bitkidir. Anavatani ANADOLU’ dur. Sosyo
ekonomik yénden biiyiik Gneme sahiptir. Birgok aile ve isletme gelirlerinin biytk bir kismini bu
rinden temin eder. Cok sayida zeytinlik kiiciik tireticilere aittir ve bu Uriin gok sayida kisiye
mevsimlik is olanagi saglar. Yetistirme faaliyetleri yaninda deéerlendirme_;'ambalajlama ve
pazarlama islemlerinin katilmasi ile is imkanlari daha da artmaktadir. '

Topragin diger trinler icin uygun olmadig yerlerde toprak degerini arttirmakla kalmayip,
ayni zamanda topragin korunmasinda da yardimci olmaktadir.

Nifusun hizla arttigi diinyamizda beslenme sorunu hentiz ¢6ziim bekleyen 6nemli
sorunlardan birisidir. insan beslenmesi acisindan yaglar, temel ve hayati dneme haiz bir besin
maddesi gurubudurlar. Bu yaglardan zeytinyagi meyveden elde edilen bitkisel tek yagdir.
Nitelikleri bakimindan higbir yag ile karsilastirilamayacak kadar iyi 6zelliklere sahip olup, dogal
(nattirel) olarak yenebilme 6zelligindedir.

Bu proje ile ilimizdeki mevcut zeytinciligimizin gerek Uretim alanlari, gerekse uretim
miktarlari yoniinden arttirlmasinin yaninda, sofralik isleme teknolojisinin gelistirilmesi, tiretimi
yapilan zeytinyag: kalitesinin iyilestirilmesi, tanitilmasi ve pazarlama olanaklarinin arttinimasi
hedeflenmektedir.

2- MEVCUT DURUM: !

ilimizde Merkez ve 12 ilgenin tamaminda Zeytin Yetistiriciligine uygun ekoloji mevcuttur.

10 - 15 Vil 6nce ilimizdeki agac varligimiz 12 milyonlarda iken bu giin TUIK verilerine gore
922.684 dekar alanda 15.311.088 zeytin agaci mevcut olup ortalama olarak Tiirkiye’deki
zeytin agag varliginin %10 unu, Ege bélgesinin de %20 sini olusturmaktadir 2002 yihindan itibaren
Gida Tarim ve Hayvancilik il Miidirligimiizce gerceklestirilen Ozel idare destekli olarak dagitilan
zeytin fidanlari ile, gerekse Bakanligimizin verdigi desteklerle kurulan yeni zeytinliklerle ilimizdeki
agac varhiginin gergekte 18 milyonu gectigi tahmin edilmektedir.

Tablo 1. Mugla ilinin yillar itibariyla agjac sayisi (TUIK)

AGAC SAYISI (Ad.)

YILLAR | TURKIYE EGE MUGLA TURKIYE % | EGE %
2008 151.630.062] 77.005.470| 15.036.413]9,92 19,53
2009 153.723.057| 77.981.790| 15.299.562] 9,95 19,62
2010 157.155.819] 81.119.785| 18.066.988 11,50 22,27
2011 155.428.192| 79.190.025| 15.379.873(9,90 19,42
20i2| 157.905.154| 77.960.260| 15.311.088/9,70 19,64
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{limizdeki zeytin agaglarimin bityiik ¢ogunlugu memecik ¢esididir. Son yillarda tesis
edilen zeytinliklerin tamamina yakini Gemlik ¢esidi ile kurulmustur. Gemlik cesidi sofralik bir
zeytin cesidi olup, ilimizde sofralik zeytin igleme teknolojisi bulunmadigindan genel olarak yaglik
olarak islenmektedir. Ureticilerimiz aile i¢i ihtiyaglar i¢in veya kismen de yerel pazarlarda satmak
icin sofralik zeytin yapmaktadir. Bu nedenle ticarete konu olabilecek kayda deger bir tliretim
oldugu sdylenemez.

Tablo 2. Mugla ilinin yillar itibariyla sofralik zeytin dretimi (TUIK)

SOFRALIK ZEYTIN URETIMI (Ton)

YILLAR || TURKIYE EGE MUGLA TURKIYE % [ EGE%
2008 512.103 248.656 3.121/0,61 1,26
2009 460.013 229.109 3.770(0,82 1,65
2010 375.000 153.539 6.121] 1,63 3,99
2011 550.000 206.659 7.783|1,42 3,77
2012 480.000 206.575 7.523| 1,57 3,64

[limizde yaglik zeytin iiretimi bakimindan 14.580.445 adet agag varlig ile gerekse
zeytinyag iiretimi bakimindan Aydin ve Izmir ilinden sonra 3. Siradadir. Ege bolgesindeki yaglik
zeytin ve zeytinyagi iiretiminin ortalama %20 si, Tiirkiye’deki yaglik zeytin iiretiminin %10 u
ilimizde iiretilmektedir.

Tablo 3. Mugla ilinin yillar itibariyla Yaglik zeytin dretimi (TUIK)

YAGLIK ZEYTIN URETIMI
YILLAR || TURKIYE EGE MUGLA TURKIYE % [ EGE %
2008 952.145 541.661 96.935] 10,18 17,90
2009 830.641 381.489 94.457 11,37 24,76
2010 1.040.000 582.784 146.252 14,06 25,10
2011 1.200.000 613.830 127.249 10,60 20,73
2012 1.340.000 672.044 109.898| 8,20 16,35

[limizde 130 civarinda Kontini sistem zeytin sikma tesisi bulunmaktadir. Bu tesislerde
zeytinin var yok yilina gore degismekle birlikte ortalama 3-4 ay ¢alismakta, diger zamanlar atil
vaziyette durmaktadirlar. Ayrica 20 civarinda zeytinyag: siseleme ve paketleme tesisi
bulunmaktadir. Bu tesisler genelde kiigiik isletmeler seklinde butik tiretimler yapmaktadir.

3- SORUNLAR:

e Ilimizde sofralik zeytin isleme tesisi bulunmamaktadir.

e Ureticilerimizin yas ortalamas yiiksektir. Genglerin tarima olan ilgisi azdir.

¢ Cografi yap kiiltiirel iglemlerin ve hasadin uygun yapilmasini zorlastirmaktadir

e Ilde iiretimin yarisindan fazlasi ekstansif yontemlerle yapilmaktadir. Hastalik ve
zararlilarla miicadele, budama, giibreleme, sulama, hasat, yag isleme ve depolama gibi kiiltiirel

islemler gelengklere gore yapilmakta ya da h19 yapilmamaktadir. Ureticilerin aliskanliklarim
degistirmeleri zor olmaktadir.

e Fiyat istikrarsizlig iireticileri isteksizlestirmektedir.




e Yag sikma tesislerinde yeterli denetim yapilmamaktadir.

e Sikilan yaglar tekrar Ureticiler tarafindan geri alinmakta ve uygun olmayan sartlarda
depolanmaktadir.

e Gerek lreticiler gerekse tiiketiciler agisindan bakildiginda yagda kalite kriterleri yanlis
olarak bilinmektedir.

e Yol kenarlarinda uygun olmayan ambalajlarda (plastik kaplar) sunulan ve kétii kosullarda
(sicak ve 1sikta) bekletilen yaglar Mugla zeytinyagiun yanlis tanitilmasina sebep

olmaktadir.

e Restoran ve Turistik otellerde ticari rekabet nedeni ile ucuz oldugu i¢in kotii kaliteli yaglar
tilketilmektedir.

e Muglaya 06zglin otantik {riinlerin teshir edilecegi ve satisa sunulacagi bir yer
bulunmamaktadir.

4- COZUM ONERILERI:

Mevcut sorunlarin ilimizdeki muhtelif kamu kurumlar ve gesitli kuruluslarin katilim ve
katkilari ile agilabilecegi ve yeni nerilerle daha da ileri bir seviyeye yiikselecegi
diigiinilmektedir.

» GIDA TARIM VEHAYVANCILIK L MUDURLUGUNCE YAPILMASI
DUSUNULENLER
= Ciftci Toplantilar :Tiim ilcelerde ve kdylerde Ureticilerin kaliteli ve daha fazla
tiretim yapmalarin, biitiin kiiltiirel islemlerin zamaninda yapilmasin saglamak icin siirekli
¢iftei toplantilarinin diizenlenmesi saglanacak. Hedef 500 toplanti, 10.000 ¢iftci egitimi.
" Ciftci Kurslari: 6zellikle Geng agaglarda sekil budamasi, mahsul budanmasi ve
genglestirme budamasi uygulamalarimin gosterilecegi uygulamali ¢iftei kurslar (2 giin
stireli). Hedef: 20 Kursta 500 iiretici.
= Zeytinlerin Kasalarla Naklivesi: Zeytinyag: iiretiminde amag; Kaliteli dogrudan
tiketime uygun naturel zeytinyag: elde etmektir. Kaliteli zeytinyag kaliteli zeytinden elde
edilir. Zeytinyag: meyveden elde edilen bir yagdir. Bu nedenle meyve nitelikleri tizerine
etki eden her tiirlii olumsuz faktér, yag tizerinde ayni etkiyi gostermektedir. Meyve kalitesi
lizerine ekolojik faktorler, cesit, bakim, giibreleme, sulama, hastalik ve zararhilarla
miicadele ve hasat teknikleri gibi hususlar etki yapmaktadir. Bu hususlarda yapilacak
islemler ciftgilere cift¢i toplantilarinda ve diger yayim metotlar1 ile anlatilmaktadir.

Hasat edilen zeytinler miimkiin olan en kisa yoldan ve en kisa zamanda derinligi 25
cm. yi gegmeyen, hava almaya imkan veren, bozulmalara neden olan kizigmalari 6nleyen,
danelere zarar vermeyen delikli plastik kasalara konularak fabrikaya ulastirilmalidir.

[limizde hasat edilen zeytinlerin nakliyesinde genel olarak kiifeler, jiit veya naylon
¢uvallar kullanilmaktadir. Kiifeler, jiit veya naylon cuvallar kullanildiginda zeytin tanesi
hirpalanmakta, ezilmekte, tanelerin kizismasina neden olmakta ve mikrobiyal faaliyeti
hizlandirmaktadir. Bu durum tat ve lezzet kusurlu, yiksek asitli zeytinyaglarinin ortaya
¢ikmasina sebep olmaktadir. Bu konudaki ¢iftci ahgkanhklarin degistirmek egitimlerle
miimkiin olmamaktadir.

Hasat edilen zeytinlerin kasalarla naklini gergeklestirmek ve tesvik etmek icin yag
fabrikalarmin ilk etapta 1.000 adet kasa edinmelerinin saglanmas ve treticilere depozito
karsiigz kullamimina sunmalar 6ngériilmektedir. Bu amacla yag fabrikalarmin kasa
edinmelerinin saglanmasi, bu kasalari sahiplenmesi, iireticilerin kullanimina sunmasi ve
kullanim ile ilgili sirkiilasyonun saglanmasi icin %50 hibe destegi verilmesi
ongoriilmektedir.
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= Zeytinyags Tadim Egitimi Projesi: Zeytinyag: iiretiminde amag kaliteli dogrudan
tiiketime uygun Natiirel Sizma Zeytinyag: (NSZ) tretmektir. Kaliteli zeytinyag kaliteli
meyveden elde edilir. Elde edilen zeytin meyvesinden kaliteli yag elde etmek igin yag
isleme esnasinda yag fabrikalarinda da teknigine uygun sikma isleminin yapilmasi ve elde
edilen yaglarin uygun kaplarda (krom nikel kaplamali ¢elik kaplar) ve 151k gérmeyen serin
ortamlarda saklanmasi gerekmektedir.

NSZ kalitesinin tespitinde laboratuarlarda yapilan kimyasal analizlerin yaninda
icerdigi hos koku ve antioksidanlarin tespiti i¢in tek analiz yontem olan tadim analizi ile
tespit edilmektedir. Zeytinyaginda kaliteyi arttirmak, NSZ iiretimini tesvik etmek ve bu
konularda iireticileri, tiiketicileri, biz yayimecilar bilinglendirmek i¢in Il Miidiirliigimiizce
Zeytinyagi Tadim Egitimleri diizenlenmesi planlanmigtir. Zeytinyagi tadim egitimi Tadim
Panelisti uzmanlar tarafindan verilmektedir. Bu egitimlerin ilki 6—7 Ekim 2011 tarihlerinde
il Miudirliigimiiz ve Ilge Miidiirliikklerinden toplam 77 Teknik Elemanin katilimi ile I
Miidirliigiimiizde gergeklestirilmistir.  Egitimlere ileriki zamanlarda ireticilere, yag
fabrikasi sahiplerine tiiketici konumundaki meslek gruplarina (Sivil toplum kurulus
temsilcilerine, biirokratlara, teknik elemanlara) ve diger sektor temsilcilerine (Otel
isletmecilerine, as¢ilarina, turizm rehberlerine) verilmesi diigtiniilmektedir. Bu kapsamda
ilimizde zeytinciligin yogun olarak yapildigi ilgeler basta olmak tizere il genelinde 40 adet
egitim programinda toplam 1200 kisiye tadim egitimi verilmesi planlanmaktadir.

Bu egitimler sonucunda insan beslenmesinde ve sagliginda 6nemli bir yer tutan
NSZ nin dogru tiretimi ve tiiketimi saglanacaktir. Zeytin iireticileri, zeytinyag: isleme
tesisi ¢calisanlan ve zeytinyagi tiiketicileri NSZ Kkalitesini belirleyebilmek icin dogru ve
kabul edilmis tadim kistaslarmi ogreneceklerdir. Bu egitimler sayesinde iireticiler
hicbir yatirnm yapmadan yalmizca hatali iiretimlerini diizelterek gelirlerini
arttirmalart miimkiindiir. Tiiketici egitimleri ile de NSZ dogru tadim kistaslarim
zeytin sehri olan Mugla da yerlesmis olacak, iireticilerden aldiklar1 NSZ kalitesini
sorgulamalan saglanacaktir. Bu sayede iireticiler de aldiklar: egitimde 6grendikleri
dogrulari kullanmaya zorlanacaktir. Dogru iiretim yapan iiretici ve zeytinyagi isleme
tesislerinin olumlu yonde farkhilasmasini saglayacak, kalite bazh iiretime yonelen
iireticiler markalasmaya ve siselemeye yonelerek pazarlama olanaklarini
arttiracaklardir.

Tiirkiye genelinde ve Mugla’da kendi ekolojilerinde yetistirilen zeytin ¢esitlerinin
dogru islenmesi ve devamlilifin saglanmas: ile gelirlerin artis1 kolay olacaktir. Mugla’da
mevcut zeytinyagl isleme tesislerinin makinelerinin ¢ogu uluslar arasi standartlara
uygundur. Dogru hasat ve isleme yontemlerinin uygulanmasi i¢in 6nemli bir yatirom
gerekmemektedir. Var olan yanhslar ile dogru olarak bilinen yanhslarin bu
egitimlerde anlatilmasi ile daha kalici sonuclar elde edilebilecektir.

= Zeytinyag Kalite Yarismasi: Ciftgi egitim toplantilarinda ve cift¢i kurslarinda anlatilan
konularla ¢ift¢ilerin aliskanliklarimi ve doéru bildikleri yanliglar1 diizeltmeleri ¢ogu zaman
miimkiin olmuyor. Zeytinyag: Kalite Yarigsmasi ortak kriterler dogrultusunda her ilgede
ayr1 olarak yapilacak, daha sonra ilgede dereceye giren yaglar biitiin ilgelerin katilacagi il
yarigmésinda tekrar degerlendirilecektir. Bu yarismalarda yaglar elde edilmeden dnce
tretim agamasinda bahgede, yag isleme asamasi, depolama ve muhafazasi, kimyasal analiz

-4-




degerleri ile uzman kisilerin degerlendirecegdi tadim kriterleri yoniinden
degerlendirilecektir. Dereceye giren katilimeilar degisik hediyelerle 6diillendirilecektir.
Bu sayede iiretici ve tiiketicilerin sov niteligindeki bir gdsteri ile bilinglenmesi

saglanacaktir.

* Denetim Hizmetleri: 1 Miidiirliigiimiiziin asli gérevleri arasinda bulunan gida denetimi
geregi olarak zeytinyag: iiretim ve satis yerleri daha siki denetlenecektir.

* Basili yayin, liflet: 11 Miidiirliigiimiizce iireticilere ¢ift¢i toplantilarinda ve diger
etkinliklerde dagitilmak iizere zeytincilikle ilgili olarak budama, toprak yaprak numunesi
alma, hastalik ve zararlilarla miicadele, hasat, yag isleme teknolojisi ve depolama vb.
konularda 50.000 adet ¢ift¢i mektubu, afis ve liflet bastirilacaktir. '

>  MUGLA SITKI KOCMAN UNIVERSITESINCE YAPILMASI DUSUNULENLER:

e Universite biinyesinde kurulmas: diisiiniilen Arastirma Gelistirme Miidiirliigii
biinyesinde bir zeytin ve zeytinyagi sorunlar ile ilgili bir birim olusturulmasi.

. Bu birimce panel ve benzeri etkinlikler diizenlenmesi.

. Diizenlenecek toplanti ve panellerde toplanti salonlarinin tahsis edilmesi.

° Mugla ya 6zgiin otantik iiriinler iiretilmesi.

° Mugla Zeytinyagi Tadim Paneli olusturulmasina yonelik tadim uzmani
yetistirilmesi.

»  MUGLA OZEL iDARE GENEL SEKRETERLIGINCE YAPILMASI
DUSUNULENLER:
e Ozel Idare biinyesindeki MELSA birimince Mugla da iiretilen otantik iiriinlerin
pazarlanabilecegi (Zeytin, zeytinyagt, bal, kekik, adacay1 defne, lavanta ve diger 1tri
bitkiler ile bunlardan elde edilen yaglari ve sulari, sabun, el sanatlar1 Vb.) turist turlarinin
ugrayabilecegi satis yerlerinin olusturulmasi.
° I1 Midiirliigtimiizce yiiriitiilmesi planlanan faaliyetlerle ilgili olarak yatirim
giderlerinin karsilanmasi.

» TICARET ODALARI VE BORSALARI:
J Ilimizde en azindan bir adet sofralik zeytin isleme tesisi kurulmasi yoniinde bir
veya birkag girisimcinin tesvik edilmesi.

J Tur organizasyonlarinin ugrak yerlerinde teshir edilmek ve satilmak {izere Mugla
ya dzglin otantik tirlinlerin tretilmesinin tesvik edilmesi.
e Turistik otel ve restorant isletmelerinde Mugla ya 6zgiin tiriinlerin tiiketilmesini
tesvik etmek i¢in isletmecilerin ve ascilarin diizenlenecek egitimlere katilimlarinin
saglanmasi.
e Diizenlenmesi diigtiniilen egitim ve yayim faaliyetlerinde giderlerin karsilanmasi
i¢in katki saglanmasi.

'
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>  ZIRAAT ODALARI:
e Ureticilerin degisik yerlerdeki organizasyonlara katilimlar: saglanacaktir.
(Zeytinyag: tadim egitimi, kalite yarigsmasi, fuar, panel gibi toplantilara intikal ve
katilimlarin saglanmasi.)
® Ureticilerin katilacag: (kalite yarismasi vb.) organizasyonlarda ¢iftgilere dagitilacak
odillere sponsor olunmasi.

>  GELI VE TEAS:

° Diizenlenecek toplanti ve panellere ev sahipligi yapilmasi.
° Sosyal sorumluluk geregi yapilacak olan giderlerin karsilanmasi i¢in sponsor
olunmast

»  MUGLA iL KULTUR VE TURiZM MUDURLUGU:
e Otel ve Turistik tesis isletmecileri, as¢ilari ve tur rehberlerinin egitim toplantilarina
katiliminin saglanmasi.

> S.S.153 NO.LU MILAS ZEYTIN VE ZEYTINYAGI TARIM SATIS KOOPERATIFI:
e [Egitimlerde egitici ve sponsor olarak katilim saglanmasi

e Pazarlanacak otantik iiriinler iiretmek.

> EGE ZEYTINCILIK ARASTIRMA ISTASYONU MUDURLUGU:
e Hizmet ici egitimler diizenlenmesi.

e Biitiin faaliyetlerde teknik destek verilmesi.






