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Yiyecekler

Maksimum Saklama Siiresi

ET- BALIK - TAVUK

Byt parca etler 0-22 3-5gin
Tavuk- -2 1-2gin
Kiyma -1-2 2.5 saat
Balik -2 1-2gin
YUMURTA 4-7 1 hafta
PiSMi$ YEMEKLER 0-22 1 giin
KREMALI TATLILAR 0-22 1 gin
SUT VE SUT URUNLERI

Pastorize sit 33-39 1 gin
Tereyag 33-34 2 hafta
Kasar peyniri 6ay
Beyaz peynir 3-7gin
MEYVELER

Sefiali- gilek- erik vb. 44-72 2-5gin
Elma- armut- turuncgil 1-2hafta
SEBZELER

Havug- kabak vb. 44-72 1-2hafta
Yesil yaprakli sebzeler 4-5gn
Patates- sogan vb. 10 3-day
DONMUS GIDALAR -18 3-day





